MENU
Lo Noidol

APERITIU ESPECIAL DE LA CASA

Gaspatxo de gerds amb brogueta de gamba salada

Mini canelo de rostit amb beixamel
Bargueta de tartar de salmo
Torro de pernil cruixent

amb prabiné d’ametlla Entigue Tomds

ESCUDELLA

els galets de semplre amb les seves pilotetes

CREPPE DE RAP

amb llagasting a ba crema de nécotes

ROSTIT DE POLLASTRE

de pages amb cebetes, prunes i panses

POSTRES

Canels de mango farcit de maté

amb nabiws i gelat de gerds

PETIT FOURS AMB TORRONS VIGENS
| PER LA MAINADA... VISITA DEL PARE NOEL

CELLER JOAN RAVENTOS ROSSELL

Yins i Cava Brut Nature
Higua mineral Font Vella

Eafe o infusic

60 €

*|.\.A. INCLOS

Informacio i veserves a Restaurant Grions

;7'38. 972 86 51 21 - grions@grions.com

Restaur@nt Grions es reServa el dret de modificacié o anul-lacié si causa aliena ens hi obliga




APERITIU ESPECGIAL DE LA GASA
Gotet d’aluocat amb tartar de llagosti

Pernil iberic amb coca de pa torrat amb tomaguet
dionesa farcida amb crema de faoie
Coca pastada a casa, cuita al forn de carbo

amb ceba tendra, carabassé, salmaé i canonges

CANELONS

fets a casa amb beixamel de baolets i tofona

SUQUET DE PEIX

amb escorpora i gamba vevmella

POSTRES

Pastis de xacolata amb mousse

de torro i coulis de fruits vermebls

CELLER JOAN RAVENTOS ROSSELL

Yins i Cava Brut Nature
Higua mineral Font Vella

Cafe o infusio

98¢

*|.\.A. INCLOS
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