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PER FER TEMPS... e e

o ESPATLLA DE PERNIL IBERIC AL TALL.

» PA DE VIDRE AMB OLI DE LES GARRIGUES.

o AMANIDA D'ALVOCAT | GAMBES AMB SALSA COCKTAIL.
% o COCA DE RECAPTE AMB BACALLA.

"~ CROQUETA DE SIPIA A LA SEVA TINTA AMB ALL | OLI.
e CARAGOLS AMB CANSALADA A LA GORMANDA.

SEGON A ESCOLLIR...

» GRAELLADA DE PEIX (1 RODANXA DE LLUC, % TUB
DE CALAMAR, 2 GAMBES | MUSCLOS AL VAPOR.)
e TERNASCO AL FORN AMB PATATA PANADERA.

o SECRET DE PORC DUROC A LA BRASA.

» DAURADA AL FORN.

» COULANT DE XOCOLATA AMB GELAT DE

VAINILLA. MACARRONS A LA
e FLAM AMB NATA. BOLONYESA
e PINYA NATURAL.

XAl A LA BRASA

VI NEGRE, VI BLANC, AIGUA |
COPETA DE CAVA “RAIMAT LA B3I 3RS
TRADICIO” A L’ACABAR. x

e CROCANTI

“TERRA DE PAU” UNA AMPOLLA AIGUA O REFRESC
CADA 4 PERSONES.
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EL MENU S’ABONARA

. LA RESERVA S'HA DE FER LA SETMANA ABANS DE LA LES CANCEL.LACIONS ES PODRAN
ElN UNP%E'%P[R&AMENT AMB 15 DIES D’ANTELACIO = DATA INDICADA S'HAN D'ENVIAR FER AMB UN MINIM DE 24H
& NO ES FRACCIONARAN A LA DATA INDICADA. ELS SEGONS PLATS | LES POSTRES. ABANS DE LA CELEBRACIO

)7 ELS PAGAMENTS. b : PER RETORNAR L'IMPORT ABONAT.




