Menu disponible a LAV
partir de 8 comensals.

Reserves: 973 243 788 (ext. 4)
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1 PLAT CADA 4

Paletilla d’ibéric.

Pa torrat amb tomata.

Amanida de formatge de cabra amb melmelada.
Croqueto de bacalla amb romesco.

Caragols de Lleida a la llauna.
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Bacalla a la l[launa amb patata panadera.
Entrecotte de vedella a la brasa.

Sipia amb gambes en souquet.
Galtes de pore desossades amb salsa de poma.
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1 PER A TOTA LA TAULA

Cheescake amb [lit de garapinyades. A
Coulant de xocolata amb gelat de vainilla.
Pastis de celebracio.

VINS AMB D.O. CATALUNYA :
AIGUA
COPETA PER BRINDAR ... SUPL. 2€
El vi és cada 4 persones.
TOTES les begudes no pactades abans del menu es cobraran a part.
Confirmar l'elecci6 dels plats amb una setmana d'antelacio.

La baixa d’'un comensal s’ha d’'informar minim 24h abans del dinar /
sopar, en cas contrari s’haura d’abonar el 50% del menu.
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Menu disponible a LAV
partir de 8 comensals.

Reserves: 973 243 788 (ext. 4)
CELEBRACIONS

VIENL
e hcinit

1 PLAT CADA 4

Taula d’embotits iberics.

Pa torrat amb tomata.

Xatonada de bacalla, tonyina i romesco.
Risotto de bolets i car’xofes amb gules a l'allet.
Caragols de les terres de Lleida a la gOr’manda
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Orada amb [lit de verdures.
Bacalla a Uorly. S
Entrecotte de vedella amb sal maldon. \{
Melos de vedella.
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1 PER A TOTA LA TAULA

Pastis tatin amb gelat de vainilla.
Crep de nutella amb nata. §
Pastis de celebracio.

VINS AMB D.O. CATALUNYA
AIGUA
COPETA PER BRINDAR ... SUPL. 2€
El vi és cada 4 persones.
TOTES les begudes no pactades abans del menu es cobraran a part.
Confirmar l'elecci6 dels plats amb una setmana d'antelacio.

La baixa d’'un comensal s’ha d’'informar minim 24h abans del dinar /
sopar, en cas contrari s’haura d’abonar el 50% del menu.
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Menu disponible a LAV
partir de 8 comensals.

Reserves: 973 243 788 (ext. 4)
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1 PLAT CADA 4

Paletilla iberica al tall.

Pa de vidre.

Croqueto de pollastre.

Musclos al vapor amb [limona. Pk
Petxina variada a la planxa amb all i julivert. ;
Fideua de calamarsets i gambes. '
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Turbot a lorly. N/
Rap a la marinera.
Mitjana de vedella a la brasa.
Xai al forn.
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1 PER A TOTA LA TAULA %

Pastis tatin amb gelat.
Coulant de xocolata.

VINS AMB D.0. CATALUNYA
AIGUA
COPETA PER BRINDAR ... SUPL 2€

El vi és cada 4 persones.

TOTES les begudes no pactades abans del menu es cobraran a part.
Confirmar l'elecci6 dels plats amb una setmana d'antelacio.

La baixa d’'un comensal s’ha d’'informar minim 24h abans del dinar /
sopar, en cas contrari s’haura d’abonar el 50% del menu.
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	MENÚ
	CELEBRACIONS
	35€
	Reserves: 973 243 788 (ext. 4)
	Abans de començar
	Paletilla d’ibèric. Pa torrat amb tomata. Amanida de formatge de cabra amb melmelada. Croquetó de bacallà amb romesco. Caragols de Lleida a la llauna.

	Segon a escollir
	Bacallà a la llauna amb patata panadera. Entrecotte de vedella a la brasa. Sípia amb gambes en souquet. Galtes de porc desossades amb salsa de poma.

	Postre a escollir
	Cheescake amb llit de garapinyades. Coulant de xocolata amb gelat de vainilla. Pastís de celebració.
	El vi és cada 4 persones.
	TOTES les begudes no pactades abans del menú es cobraran a part.
	Confirmar l'elecció dels plats amb una setmana d'antelació.
	La baixa d’un comensal s’ha d’informar mínim 24h abans del dinar / sopar, en cas contrari s’haurà d’abonar el 50% del menú.



	MENÚ
	CELEBRACIONS
	38€
	Reserves: 973 243 788 (ext. 4)
	Abans de començar
	Taula d’embotits ibèrics. Pa torrat amb tomata. Xatonada de bacallà, tonyina i romesco. Risotto de bolets i carxofes amb gules a l’allet. Caragols de les terres de Lleida a la gormanda.

	Segon a escollir
	Orada amb llit de verdures. Bacallà a l’orly. Entrecotte de vedella amb sal maldon. Melós de vedella.

	Postre a escollir
	Pastís tatin amb gelat de vainilla. Crep de nutella amb nata. Pastís de celebració.
	El vi és cada 4 persones.
	TOTES les begudes no pactades abans del menú es cobraran a part.
	Confirmar l'elecció dels plats amb una setmana d'antelació.
	La baixa d’un comensal s’ha d’informar mínim 24h abans del dinar / sopar, en cas contrari s’haurà d’abonar el 50% del menú.



	MENÚ
	CELEBRACIONS
	Reserves: 973 243 788 (ext. 4)

	Abans de començar
	Segon a escollir
	Postre a escollir
	Pastís tatin amb gelat. Coulant de xocolata.
	El vi és cada 4 persones.
	TOTES les begudes no pactades abans del menú es cobraran a part.
	Confirmar l'elecció dels plats amb una setmana d'antelació.
	La baixa d’un comensal s’ha d’informar mínim 24h abans del dinar / sopar, en cas contrari s’haurà d’abonar el 50% del menú.



